FICHA DE PRODUCTO

FARINA COCKTAIL

BODEGA Bodegas Farifia

ZONA DE PRODUCCION Vino de la Tierra de Castilla y
Leodn

TIPO DE VINO Blanco dulce con aguja
GRADO ALCOHOLICO 9,00% vol.

VARIEDADES Verdejo, Moscatel, Gewilstraminer,
Sauvignon Blanc, Albarifio y Malvasia.

ELABORACION Despalillado y posterior maceracion,
sangrado y prensado en frio. Fermentacion a 15°C

> hasta llegar a los 9 grados de alcohol.
Despalillado y posterior maceracion, sangrado y
prensado en frio. Fermentacion a 15°C hasta llegar a los
9 grados de alcohol.
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