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FRINSA VENTRESCA BONITO EN
ACEITE DE OLIVA

ELABORACION Tras ser seleccionados en Lonja, el
pescado se traslada a fabrica para ser procesado de
inmediato en fresco, sin sufrir ningln proceso de
congelacion.

Se envasa en la lata de forma manual en trozos enteros, sin
filetear. se somete a un proceso de esterilizacion o
semicoccion.

INGREDIENTES Ventresca de bonito del norte, aceite de
olivay sal

FORMATO OL-120
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