FICHA DE PRODUCTO

VAL DE REYES TINTO DULCE
BODEGA Bodegas Farifia

ZONA DE PRODUCCION I.G.P. Vino de la Tierra de
Castillay Leon.

TIPO DE VINO Tinto Dulce.
Tinto Crianza en Solera.

GRADO ALCOHOLICO 13% vol.
VARIEDADES 100% Tempranillo.

VINEDO Uva procedente de vifias de mas de 50 afios.
Rendimiento medio por hectarea 14hl/h.

ELABORACION A partir de uvas sobremaduradas que

ﬁRINA ‘ se fermentan hasta dejar su nivel de azlcar en
TINTO DULCE 125gr/litro. Para ello se filtra a muy baja temperatura.
VAL DE REYES Envejecimiento en barrica de roble americano durante 4
A afos utilizando el sistema de solera.
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